360° Steinofenbrot

Miso-Birkenbutter | fermentierte Knoblauchcréeme

Asian Mix Salat

Mirindressing | rote Zwiebel | Radieschen | gebackene Shiitake

Inka Tomaten

Burrata | geflémmter Pfirsich | XO - Marinade

Beef Tatar

Knoblauchcréme | Onsen-Ei | gerdstetes Steinofenbrot

Hamachi - Ceviche

geflammte Mango | Avocado | Chili

Lackierte Aubergine

Schnittlauchcreme | Wildkrauter | Buchweizen

Geddmpfte Hihnchengyoza | 6 Stk.

Sesamsauce

Gebackene Rotschwanz Ebi-Garnele | 3 Stk.

Panko | Chillicreme | Frihlingslauch

Frikandel ,Deluxe”“ Perlhuhn

Gdnseleber | Truffelcreme | Schalotten | Apfel

Sweetcorn Vegan Roll

Babymaistempura | Avocado | Gurke | Sesam | Yuzucreme

Lava Salmon Roll

Flambierter Lachs | Avocado | Gurke | Frischkdase | Chili

Ebifry Roll

Avocado | Gurke

Softshell Crab Roll

Unagi Sauce | Avocado | Chilli

Spicy Tuna
Gurke | Wasabi | Bonito

Fine de Claire Austern

Holldndische Zeelandauster No. 2

Franzdsische Felsenauster No. 2

,Classic“| 6 Stk. 22 | pro Stk.

Mirin Schalotte | Garnelencrunch

LSFresh & Tasty“ |6 Stk. 52 | pro Stk.
Zitrusfrucht | Gurke | Forellenkaviar

»,The Dutch Rockefeller” - Gratiniert | pro Stk.

Sesam-Spinat | Yuzu - Hollandaise | Rostzwiebelcrumble

Caviar Antonius Sibirian |20g|50g]|125g

Mantao Bread | Creme fraiche | Schnittlauch | gekochtes Eiwei3

Karaage Chicken

Limette | Honey-Sesamsauce

In Tempura gebackene Shoft Shell Crab | 3 Stk.

Bang Bang Sauce

Jakobsmuschel

Sake Beurre Blanc | Nordseekrabbe | Lauch

Rindertataki

Ponzu | rote Zwiebel | Koriander | Frihlingszwiebel

Surf & Turf Roll
Ebifry & marmoriertes Beef | karamellisierte Zwiebel

eingelegte Gurke | Chili

Salmon, Tuna & Hamachi

Rettichsalat | Wasabi

| je 4 Stk.

Salmon 10 | Hamachi 11 | Tuna 12 | Scallop

Perfekt zum
Teilen und Entdecken

6 Gerichte aus unserer
Vorspeisenauswahl -
vom Chef persénlich

zusammengestellt.



Gegrilltes Lachsfilet
Sesam Blattspinat | Pak Choy | SUsskartoffel zum Y2 kanadischer Hummer ,, Dutch Thermidor®

Yuzu-Bernaise | Shiitake
Seezunge

400-500g | Sake Beurre Blanc | bunter Mangold
Dutch Seefood
cremige Kartoffelcreme
2 Austern | Zwei 2 kanadische-Hummer

Y2 kanadischer Hummer 2 Jakobsmuschel | 2 Scheiben Sashimi

The Dutch Butter | hausgemachte Pommes | kleiner Salat 2 Softshell Crab | 2 x Crevette Rose
Chickenbreast Dry Aged Porterhouse Steak 1 Kg

Kapernjus | Kopfsalat | Parmesan wilder Brokkoli | Triffelpommes | Yuzu - Bernaise

Secreto vom Ibericoschwein

Teriyaki | Sesam | gerdstete Vidalia-Zwiebel Yo Hummer

Rib-eye - 250¢g | 3509
Rinderfilet -180g

fermentierte Bohnensauce | hausgemachte Pommes | kleiner Asian Salat

Mantao Bread Getruffelte Lamian Noodles

) Triffel | Szechuan | Wasserspinat
Asian Salat

gebackene Shiitake

Hausgemachte Pommes Frites Rinderfilet

The Dutch Holléndische Sauce Rotgarnelen | 3 Stk.

Hausgemachte Truffelpommes

Parmesan | Schnittlauch | Truffelcréme

The Dutch Homemade Bitterballen
geschmorter Beef Short Ribs | Senfcreme
Homemade Vla
Kartoffel Croquette
Kletskoppen | Himbeere
Senfcreme
Birkensirup Creme Brillée

frische Beeren

Yuzutarte

Meringue | Sauerrahmeis

Homemade Dutch Stroopwaffel

Karamell | Vanilleeis

Alle Preise in Euro inkl. der aktuell gultigen Mehrwertsteuer. Trinkgelder sind nicht enthalten.



