360° Steinofenbrot

Miso-Birkenbutter | KUrbiskerncréme

Salat "Golden Harvest" aus Bornheim

Birkensirup- Vinaigrette | eingelegte Feige | kandierte Walnuss

Rotebeete & Geitenkaas

Apfel | eingelegter Kohlrabi | Limette

Kalbstatar

Pfifferlingscreme | gerducherte Birne | Belper Knolle

Dry Aged Lachsforelle , La goonery*
Karnemelk | Landgurke | Mango | Chili

The Dutch Homemade Bitterballen

Geschmorte Beef Short Ribs | Senfcréme

Ged&mpfte Hihnchengyoza | 4 Stk.

Sesamsauce | Apfel | Frihlingslauch

Gerdsteter Bloemenkool

Sauce Hollandaise | Zitrusfrucht | gerdstete Macadamia

Sweetcorn Vegan Roll

Babymaistempura | Avocado | Gurke | Sesam | Yuzucréme

Lava Salmon Roll

Flambierter Lachs | Avocado | Gurke | Frischkdse | Chili

Spicy Tuna
Gurke | Wasabi | Bonito

Unagi & Génseleber Roll
Apfel | Gurke | Meerettich

Perfekt zum
Teilen und Entdecken
flr 2 Personen

6 Gerichte aus unserer
Vorspeisenauswahl -
vom Chef persénlich

zusammengestellt.

Fine de Claire Austern

Holldndische Zeelandauster No. 2

Wahlweise

,Classic“| 6 Stk. 2 | pro Stk.

Mirin Schalotte | Garnelencrunch

s,Fresh & Tasty“ | 6 Stk. | pro Stk.
Zitrusfrucht | Gurke | Forellenkaviar

,The Dutch Rockefeller” - Gratiniert | pro Stk.

Sesam-Spinat | Yuzu - Hollandaise | Rbstzwiebelcrumble

Voyage Caviar Beluga Amur | 20g 1509|1259

Mantao Bread | Creme fraiche | Schnittlauch | gekochtes Eiweif3

Frikandel ,Deluxe“ Perlhuhn

Gdanseleber | Truffelcreme | Schalotten | Apfel

Rindertataki

Ponzu | rote Zwiebel | Koriander | Frihlingszwiebel

Jakobsmuschel

Sojalack | Blutwurst von Fleischerei Eckart | Aaerdapple

Tuna oder Lachs

Sojasauce | gebackene Reismehlchips | Oxalis

Salmon, Tuna & Hamachi

Rettichsalat | Wasabi-Kalamansi-Sorbet

| je 4 Stk.
Salmon 10 | Hamachi 11 | Tuna 12 | Scallop

Alle Nigiri sind mit Zitruszesten und hausgemachten
Cremes veredelt.



Gegrilltes Lachsfilet
Sesam Blattspinat | Pak Choy | SUsskartoffel

Y2 kanadischer Hummer

The Dutch Butter | hausgemachte Pommes | kleiner Salat

Gebratener Steinbutt
Shao Xing Reduktion | Sommertriuffel | Sellerieragout

Staudensellerie

Paderborn Chickenbreast

Wiesenkrdauter | allerlei Mais “eigenes Futtergebiet”

Zweierlei vom Kalb ,, Peters Farm*
Fermentierte Knoblauch Sauce | holldndische Bundmohre

Kartoffelcroquette | geflammte Aprikose | Pfifferling

Rib-eye - 2509 | 35049

Rinderfilet-200g | 2509

Sesamjus | hausgemachte Pommes | kleiner Harvest Salat aus Bornheim

Salat "Golden Harvest"

Eingelegte Feige | kandierte Walnuss
Kartoffel Croquette

Hausgemachte Pommes Frites

The Dutch Holléindische Sauce

Hausgemachte Truffelpommes

Parmesan | Schnittlauch | Truffelcréme

Alle Preise in Euro inkl. der aktuell gultigen Mehrwertsteuer.
Trinkgelder sind nicht enthalten.

Seezunge
400-50049 | Sake Beurre Blanc | wilder Brokkoli

cremiger Kohlrabi | Drillinge

Dutch Seefood
2 Austern | 2 x V2 kanadische Hummer
2 Jakobsmuscheln | 1Sushi Roll

2 gebackene Ebi | Sashimi & Nigiri

Dry Aged Porterhouse Steak (ca. 0,8 - 1,4 Kg)
pro100g

Yuzu - Bernaise | Wilder Brokkoli | Truffelpommes

Ricotta Hartweizennudel

Hokaidokurbis | Ricotta | Salbei | gerdstete Cashew

Rinderfilet
Rotgarnelen |2 Stk.

Homemade Via

Kletskoppen | Himbeere

The Dutch Stroopwaffel

Karamell | Vanilleeis

Sticky Rice & Ice

Milchreis | Passionsfrucht | Ananas | Kaffir-Limette

Holl&dndischer Kédse von Affineur Waltmann

Boer’n Kas Ziege | 5 Jahre alter Gouda | Friichtebrot & Feigensenf



